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Estimado amigo:

Tras un 2020 tan atipico e
irregular por la irrupcion del
COVIDI19, afrontamos un
2021 que no ha empezado
de la mejor manera. Sin
embargo, esta situacion

no debe hacernos mirar

al futuro con desanimo

y frustracion sino con
esperanzay ganas de
trabajar y poner en marcha
nuevos proyectos. Ahora, es
momento de mirar atras,
de analizar lo sucedido,
sacar conclusionesy
tomar decisiones de cara

a afrontar el futuro de la
forma mas activa para
retomar la tan ansiada a
normalidad. L S

Contamos con unos Mares que Nos aportan una

gran variedad de pescados de primera calidad, como
atunes, caballas o melvas que son referentes por sus
cualidades. Asi mismo, nuestros campos Nos aportan
una gran cantidad de materia prima como son las
aceitunas, los cereales y las legumbres, una ganaderia
gue poco tiene gque envidiar a otras zonas, y una huerta
gue nunca descansa para producir las mejores frutas y
hortalizas.

Todo esto no hace si no reforzar la idea de que
Andalucia es la despensa no sélo de Espana, sino
también de Europa y del mundo.

Pero toda esta materia prima no tendria este
reconocimiento si No contaramos con una parte
fundamental del proceso, que es todo el valor afadido
gue aportan las empresas. Andalucia cuenta con una
industria agroalimentaria que es punta de lanza del
mercado nacional e internacional, que aporta una
gran dedicacion para poner en valor todas las virtudes
gue tienen estas materias primas y conseguir llevar

a la mesa de los consumidores unos productos con
una calidad diferenciada y reconocida: aceites de oliva,
vinos, productos carnicos, conservas, cervezas.

Para llevar estos productos hasta los consumidores es
fundamental el buen entendimiento y colaboracion
con las cadenas de distribucion, algo que, desde
luego, ha quedado patente especialmente tras este
periodo tan anémalo como ha sido el provocado por
la irrupcion del COVID 19. Un periodo muy complicado
pero en el que los eslabones de la cadena alimentaria
han demostrado estar preparados para afrontar las
situaciones mas complejas y seguir atendiendo a las
necesidades de una sociedad que se ha encontrado
encerrada en casa, pero que siempre ha sabido que
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podia confiar en estos
eslabones para garantizar su
abastecimiento alimentario.

Queda claro que hemos
hecho mucho y muy

buen trabajo y debemos
mantenernos fuertes y
unidos en estos momentos
tan complicados para

no perder la inercia que
trafamos y que tan buenos
resultados nos estaba
dando tanto dentro como
fuera de Andalucia y en este
punto, quisiera insistir en el
apoyo que necesitamos de
las cadenas de distribucion
para que sigan apostando
por nuestros productos, por
los alimentos que aqui se
producen con tanto carifio y
profesionalidad.

Como decia al principio, afrontamos un afio con
multitud de cambios que estan por venir y que
afrontamos con la esperanza que convertir los
proyectos en éxitos y de seguir sirviendo a las empresas
de la industria agroalimetaria como palanca de cambio
para formentar su internacionalizacién, su digitalizacion,
su busqueda de nuevos canales de comercializacion

Y SU apuesta por la responsabilidad social entre otros
aspectos.

Algunos indicadores parece que aportan algo de ilusion

a este 2021, como es el caso de la suspension temporal de
los aranceles estadounidenses que en su dia impusiera

la Administracion Trump y que tanto dafio han hecho

a la industria agroalimentaria andaluza y a sectores
estratégicos que tenian en Norteameérica un mercado
fundamental para su desarrollo. Desde luego esperemos
gue estas negociaciones entre la Union Europea y el
gobierno norteamiercano lleguen a buen puerto y estos
aranceles no pasen de ser un mal recuerdo.

Como decia al principio es tiempo de mirar hacia
delante y afrontar el futuro con ilusién y con ganas
de seguir siendo referente y motor econémico de
Andalucia y de Espafa.

//// //,/ -

Alvaro Guillén Benjumea
Presidente
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I LA DESPENSA

LA NUEVA REGANA DE OBANDO PARA LA ALTA
GASTRONOMIA

GONZALEZ BYASS
PRESENTA LA SACA 2020
DE LA COLECCION TiO
PEPE FINOS PALMAS,

La apuesta por i+D vy el desarrollo de nuevos productos de acuerdo con
las nuevas necesidades del mercado son dos de las claves del éxito de
Panaderia Obando, que saca al mercado su nueva Regana Dark, disefiada

CUATRO JOYAS DE
JEREZ UNICAS QUE
REPRESENTAN LAS
EDADES DE UN MISMO
VINO: TiO PEPE

La Coleccion Tio Pepe Finos
Palmas cumple una década
de seleccion y clasificacion en
bodega. Celebra 10 afios en los
gue han mostrado al mundo
la capacidad de evolucionar
en el tiempo del Fino de

Jerez mas universal: Tio Pepe.
Son cuatro vinos con los que
Conzalez Byass ha recuperado
una tipologia y ha innovado
mirando al pasado.

Como define Manuel Marfa
Conzalez-Cordon en el libro
‘Jerez-Xerez-Sherry”, los
Finos Palmas se distinguian
notablemente por su “limpieza,
finura y delicadeza en el
aroma’, unas caracteristicas
organolépticas descritas en
el pasado que han estado
presentes en cada saca de estos
Vinos.

www.gonzalezbyass.com

para la alta gastronomia. La compania
utrerana refuerza su enfoque gourmet
con este producto exclusivo y diferencial,
con el objetivo de dar un toque de
distincion al emplatado
La Regana Dark de Panaderfa Obando
es un acompanamiento ideal para
olatos de alta cocina gracias a su
textura Unica y sabor inimitable, finay
crujiente como las de toda la vida, por
su elaboracion artesanal y que equilibra
cualquier creacion gastronomica, desde
las comidas mas simples a las mas
sofisticadas.
www.panaderiaobando.com

ALJAOLIVA COMIENZA A COMERCIALIZAR SUS
NUEVOS FORMATOS DE UNO Y TRES LITROS

La almazara aljarafefa pone en marcha su nueva linea
de envases y formatos mejor adaptados al habito de
consumo de sus clientes. Aljaoliva continda con su
proceso de crecimiento sin darse un respiro, conscientes
de estar ante una oportunidad Unica para poner en valor
SuU mMarca y sus productos

Aljacliva ha optado por envases mas ergondmicos

para toda la cadena productiva. Ahora las cajas que
contienen las garrafas son mas pequenas gracias al

cambio a formatos rectangulares. Esto permite un
almacenaje mas eficiente, tanto para los distribuidores
como para el cliente final El proyecto se ha
desarrollado de la mano del cambio de imagen, que
inclufa ya el nuevo etiguetado tanto de los formatos
existentes como de los nuevos.

-H\
_J (G

www.aljaoliva.com
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NUEVA GAMA DE
ACEITUNAS FRAGATA
FRESH

Fragata, con un fuerte
COMPromiso por innovar en
sabores y formatos gue se
adapten a las necesidades
y demandas de sus
consumidores, acaba de lanzar
SuU Nnueva gama de aceitunas
Fragata Fresh, un aperitivo
saludable v listo para picar.
Fragata Fresh presenta cuatro
originales alinos elaborados con
una seleccion de los mejores
ingredientes que haran el
disfrute del mas exquisito sabor
mediterraneo
Esta novedosa gama de
aceitunas sin hueso esta
elaborada sin salmuera y sin
tratamiento térmico. Ademas,
no contiene aditivos artificiales
afiadidos. Esta envasada en
atmosfera protectora para
garantizar una vida util de 90
dias a temperatura ambiente,
en un innovador envase
reutilizable y transparente que
permite ver el producto.
www.angelcamacho.com
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ALTA EXPRESION COVAP PRESENTA SU COLECCION DE
CARNES IBERICAS DE MONTANERA 2021

Seleccion Ibérica de Montanera
Alta Expresion COVAP es una gama
excepcional de carnes de bellota 100 %
ibéricay el resultado de la experiencia,
artesania y buen hacer transmitido
de generacion en generacion por las
familias ganaderas que forman parte
de la cooperativa. Ahora, como cada
afo, Alta Expresion lanza sus carnes de
montanera, ese momento magico “de
octubre a febrero” en el que los cerdos
se alimentan exclusivamente de bellotas
maduras, lo que le transfiere a la carne
unas cualidades organolépticas Unicas.
WWW.Ccovap.es

;’{

VALDESPINO RARE SPIRITS, LOS DESTILADOS MEJOR
GUARDADOS

La coleccion Valdespino Rare Spirits desculbre a los amantes de
los destilados auténticas joyas cuyo denominador comun es el
envejecimiento en botas que han contenido previamente los
mejores vinos generosos de esta bodega boutique jerezana

Se trata de una iniciativa pionera en el mundo de los
espirituosos, en la gue una gama numerada y limitada de cuatro
destilados, de caracteristicas complejasy muy diferentes entre
s, se han afiejado en botas que a su vez criaron los jereces mas
exclusivos y afamados de Valdespino.

www.grupoestevez.es
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U FPausa
Nediterranea

No hay nada gue combine mejor con
un momento de tranguilidad que aceitunas Fragata.
El mas exquisito sabor mediterraneo

que puedes disfrutar como y donde quieras.

Nuevas Aceitunas Alinadas e

A
L .
i Pruébalas todas!

SO

www fragata.es



LACTEOS COVAP LANZA SU NUEVA GAMA CALCIO
PROTECT ENRIQUECIDA CON VITAMINAS Y MINERALES
PARA CONTRIBUIR AL NORMAL FUNCIONAMIENTO DEL
SISTEMA INMUNE

Lacteos COVAP lanza Calcio Protect, su nueva gama de leche

con calcio enriquecida con un completo mix de vitaminas (A,

Dy B6)y minerales que contribuyen al normal funcionamiento

del sistema inmune. Este nuevo lanzamiento se trata de

una apuesta por presentar soluciones ajustadas a las nuevas

demandas del consumidor. El objetivo principal de Lacteos

COVAP con estas novedades es ampliar las propiedades de sus

leches, especialmente destinadas a la normalizacion del sisterma

inmunologico, asi como a comunicar sus beneficios naturales.
Wwww.covap.es

E_m 1= Protect porsu
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Contribuve al normal
funciomuniento del

Sistema Inmune

CALCIO Protect
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ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
ECOLOGICO ‘BIOTERRANEQ’

AOVE Ecologico Bioterraneo, es un

aceite seleccionado entre los mejores

productores, y envasado para Bioterraneo.

Aceite con una mezcla de variedad

de aceitunas, gue le da un sabor

caracteristico, que los expertos sabran

apreciar y encima ecologico, salud y sabor

en el mismo producto.
www.bioterraneo.com

INDUSTRIAS ESPADAFOR LANZA “VITAFRUT MULTIVITAMINAS”
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La empresa granadina Industrias
Espadafor saca al mercado
Vitafrut multivitaminas, el refresco
que te cuida.

Vitafrut multivitaminas es un
refresco saludable pensado para
todas aguellas personas a las que
les gusta cuidarse sin renunciar al
sabor. No contiene gas ni azdcares
afadidos, es bajo en calorias
v, ademas, aporta un extra de
vitaminas A, B6, Cy E, ayudando a
mantener un sistema inMmunitario
fuerte.

www.espadafor.es




BARBADILLO DECONSTRUYE SUS RELIQUIAS
EN UN ORIGINAL FORMATO QUE DA MAYOR
PROTAGONISMO AL VINO

Con el término “Religuias” se designan a
aguellos vinos de mayor envejecimiento
de Bodegas Barbadillo cuyo origen data
de la primera mitad del s. XIX. Cada
ano se embotellan un maximo de 260
‘ejemplares” de cada uno de los vinos
Unicos que se mantienen en lugares
reconditos de las bodegas centenarias
en Sanldcar de Barrameda. 81 de
Amontillado, 81 de Palo Cortado, 81 de
Oloroso y 17 de Pedro Ximénez.
Bodegas Barbadillo, a través del
planteamiento de Armando Cuerra,
responsable de Descomunales Vinos
Comunes (Alta Gama de Barbadillo)
quiere compartir los escasos 30 litros
que salen de las Soleras de la bodega
para ampliar al doble los descorches.
La idea de Armando es “reordenar y
compartir’y para ello se ha lanzado
un nuevo formato de medias botellas,
sencillas botellas jerezanas que quieren
dar todo el protagonismo al contenido,
un liguido exclusivo.
www.barbadillo.com

Un arroz de prlmera calldad cultwado en’

& el entorno del Parqu’e Nacmnal. de Dnnana.



NUEVA LINEA DE EMBUTIDOS PREMIUM
100% NATURALES

Belloterra, firma radicada en el Valle de Los Pedroches, acaba
de lanzar una linea de embutidos que rompe con lo existente
actualmente en el mercado:

Salchichon de solomillo ibérico con trufas y Chorizo de lomo
ibérico 100% natural.

Se trata de dos articulos con unas caracteristicas muy
especiales: la utilizacion de carnes nobles (lomo y solomillo de
cerdo iberico) y el ser 100% naturales, libres de alergenos, sin

Ve
BIO

A - Gy

h W2
BIO

colorantes ni conservantes
Para potenciar esta nueva gama y los futuros productos Belloterra
ha puesto en marcha una nueva linea de produccion de embutidos
con certificaciones de calidad BRC e |FS.
www.belloterra.es

NUEVO SALMOREJO
ECOLOGICO SIN GLUTEN DE
BIOTERRANEO

El primer salmorejo del mercado
sin gluten, y con un sabor exquisito
Este salmorejo hara las delicias del
colectivo celiaco. Despues de muchos
estudios, Bioterraneo ha conseguido
crear un salmorejo sin gluten que
mantiene el mismo sabor que el
tradicional .
www.bioterraneo.com 'l

USISA LANZA SALMON EN ACEITE DE OLIVA

La empresa islefa Usisa, lanza un nuevo producto,

“Salmon en aceite de oliva” . Partiendo de lomos enteros y Sé:lh'ﬂ(-}ﬂ c1l
con un proceso de elaboracion en el que han conseguido aceite de oliva

nantener el producto intacto, extrayendo las laminas de
salmon, una a una.

Con el toque justo de sal, se ha logrado mantener su
frescura y textura, esperando asl poder convencer el
paladar de sus consumidores

www.usisa.com

12 | LANDALUZ



JINOTICIAS DE SOCIOS

PULEVA REVOLUCIONA EL MERCADO DE LA NATA CON EL LANZAMIENTO DE PULEVA

NATA FRESCA

Puleva invita al consumidor a re-descubrir el
sabor de la nata con su nueva gama Puleva
Nata Fresca para montary para cocinar, que se
diferencia del resto de las natas del mercado
PO sU proceso de pasteurizacion con el que

se obtiene una nata Mas auténtica, sabrosa y
cremosa, caracteriza por mantener el toque de
acidez natural de la nata.

Frente al tratamiento UHT, que somete a la
nata a altas temperaturas (entre 140° y 150°)
para asegurar la asepsia del producto durante
un largo periodo de tiempo (120 a 180 dias) pero
causando una importante pérdida de sabor,
Puleva Nata Fre

>Ca sigue un proceso térmico

o

omete ala nata a 95°C durante
15 segundos, lo que le permite mantener todo su
-

tradicional gque s

al mismo tiempo gue se eliminan todas las

pacterias y se obtiene un producto aséptico y se
conservan todas sus propiedades naturales, con
todo el aporte de proteinasy vitaminas de este
producto lacteo.

www.lechepuleva.es

3B5 dias al afo

saludable

info@centro-sures - www.centro-sur.es




EL DESCANSILLO
COCINA A BAJA
TEMPARATURA

La empresa maronense El
Descansillo en colaboracion con
otra empresa andaluza, lanza al
mercado una nueva gama de
productos con la que pretende
seguir aportando valor a sus
clientes.
Se trata de productos 57
Gama, de calidad, cocinados
al vacio a baja temperatura,
en su propio jugo.Obteniendo
platos de alta cocina, naturales
v saludables, en formatos
plenamente adaptados
tanto al restaurador como al
consumidor final.
www.fincaeldescansillo.com

ZUMO DE SANDIA ECOLOGICA GOURMET

Bioterraneo lanza el primer zumo de sandia ecoldgico del mercado.
Un zumo fresco y saludable, que refrescara en los dias de canicula, y
ademds en formato ecoldgico.

www.bioterraneo.com
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garbanzoblancodeescacena.com

Ctra. de la Estacién, s/n. T:: 959 423 211 / 959 423 222
Escacena del Campo F:: 959 423 161
Huelva info@garbanzoblancodeescacena.com
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Autentico Garbanzo
Blanco Lechoso

cen Indicacion Geografica
Protegida ESCACENA

Se prasentan en saguitos
de tela de medio. uno y dos
kilos adaemas de envases de
Pet de medioy un kilo

¥ para hosteleria en bolsas
de cinco kilos

100% PLACER
| il R



BARBADILLO DA
COMIENZO A “SUMILLERIA
EFIMERA” COMO PARTE DE
LAS CELEBRACIONES DE
SU BICENTENARIO

Bodegas Barbadillo continla
conmemorando sus 200 anos
de historia con la celebracion
del evento ‘Sumilleria Efimera”
una serie de catas en petit
comité con las que la bodega
apuesta por dar protagonismo
absoluto al sumiller y el servicio
de sala. Justifica la propuesta
en la importancia que para la
enologia en general y los vinos
de Sanlucary Jerez en particular,
tienen estos profesionales.

Doce sommeliers de prestigio
internacional han sido invitados
a presentar una seleccion en
la que priman algunas de
las mejores referencias de la
bodega Sanluguena.

Ala inauguracion de
‘Sumillerfa Effimera” acudieron:
Victor Vélez, director general de
Bodegas Barbadillo; Montserrat
Molina, directora técnica de
la bodega: Armando Guerra,
responsable de Alta Gama
de Barbadillo; Javier Mellado,
director comercial de la bodega;
ademés de periodistas del
sector especializado del vinoy
de la gastronomia.

www.barbadillo.com
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ALJAOLIVA OBTIENE LA CERTIFICACION PARA PRODUCIR
ACEITE ECOLOGICO EN SU ALMAZARA

Aljaoliva ya es poseedora de la certificacion necesaria para comenzar
a producir su aceite ecolodgico. En los Ultimos dias de recoleccion

en la pasada campafa, la empresa aljarafefia concluyo con éxito

la auditoria que dio lugar a la aprobacion de dicha certificacion.
Enla almazara de Bollullos de la Mitacion ya se trabaja, gracias a la
aceituna recolectada en la recien terminada campana, para poner
en marcha el nuevo gran proyecto de la empresa, comercializar su
propio Aceite de Oliva Virgen Extra Ecologico.

www.aljaoliva.com

IBERICOS COVAP Y VODAFONE PRESENTAN LA
INICIATIVA “MONTANERA LIVE"

La montanera, un momento Unico en el anoy que
transcurre desde noviembre hasta febrero -cuando
cae la bellota, el fruto maduro de las encinas-
es la Ultima fase de la crianza del cerdo 100%
ibérico. Este animal vive en libertad en un entorno
orivilegiado, Valle de los Pedroches, considerado
el mayor encinar del mundo con mas de 300.000
hectdreas de dehesa continuada repleta de encinas
milenarias. Ahora, este evento Magico se muestra
al mundo en streaming (24/7)
gracias a la iniciativa Montanera
LIVE creada por lbéricos COVAP
v Vodafone, operadora europea
lider en telecomunicaciones. Un = y
proyecto pionero, innovador y sin MONTANERA ke LIVE |
precedentes que ha retransmitido b
en streaming la montanera en el
valle de los pedroches
www.covap.es




JINOTICIAS DE SOCIOS

MAJAO SABOR DEL ANO 2021

La empresa sevillana Majao recibe
MAJAO SABOR el reconocimiento Sabor del Afo
- DEL ANO 2021 por su gama de Gazpachos de
la Abuela, Gazpacho sin pan y sin
Cluteny el novedoso Majao Starter.
Este galardon se otorga por
parte del jurado mas exigente, los
consumidores. MAJAO ha sido
testada en un examen gustativo
sin referencias de marcas por
vk ot e 80 consumidores habituales de
ba2 02 | - L gazpachos, de forma individualizada,
' MAJAD MAJAO | | MAJAQ y coordinado por un laboratorio
1 sl i independiente y de solvencia
F - acreditada.
T ' Www.majao.es

USISA RENUEVA SU IMAGEN DE MARCA

2021 esta siendo una afio en que el USISA esta
apostando por la continua innovacion v la
renovacion de su imagen.

Durante el mes de enero han actualizado
su logo corporativo, en el gue se siguen
manteniendo todos sus elementos y colores
originales. Actualmente estén emlbarcados en el
restyling de su packaging en dos de sus marcas
mas importantes: TEJERO y USISA. Buscando que
el cliente perciba los valores mas importantes que
le diferencian y qué mejor manera gue con un
nuevo disefo donde se pueda apreciar todo eso
que con tanto carino quieren transmitir.

www.usisa.com
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MARISCOS CASTELLAR OBTIENE EL PREMIO EMPRENDE E
INNOVA DE LA DIPUTACION DE JAEN
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D.J. SEMICONSERVAS OBTIENE
LA CERTIFICACION IFS FOOD

Este es uno de los reconocimientos, a
nivel internacional, mas exigentes del
sector que avala una produccion que
cumple con los mas altos estéandares de
calidad y seguridad alimentariay gue,
ademas, se cifie a los requisitos legales
v especificaciones sefaladas en un
marco de control de posibles peligros.

Este hecho, es la culminacion del
buen trabajo realizado todos estos
anos por su equipo de produccion y
de calidad.

La empresa alcalarefa se convierte
de esta manera, en una de las

La empresa alimentaria Mariscos Castellar ha obtenido el Premio
Emprende e Innova, en la categoria de experiencia empresarial,

que concede la Diputacion de Jaén para reconocer las iniciativas
empresariales de la provincia que destacan por su innovacion, respeto al
medio ambiente y contribucion al desarrollo local.

Mariscos Castellar se ha alzado con este galardon entre las 45
empresasy 66 proyectos empresariales presentados a estos premios que
buscan impulsar proyectos sostenibles e innovadores que favorezcan
la creacion de empleo vy el desarrollo econédmico de la provincia a la vez

que reconocer la trayectoria de aquellas empresas jiennenses que han
demostrado su valia a lo largo de los anos adaptandose a los continuos
cambios del mercado.

www.mariscoscastellar.com

pocas fabricas de semiconservas

certificadas con planta productiva en

Andalucia.
www.djsemiconservas.com

CRUZCAMPO SE UNE A LA INICIATIVA DE HEINEKEN® EN CADIZ PARA SEGUIR APOYANDO
A LOS BARES CON #FUERZABAR A TRAVES DE SUS PERSIANAS

"Recordar coplas a nudilloy pulmon en la barra ciudad. A través de la decoracion de las persianas de
de un bar es gloria bendita”, es el mensaje con el
gue Cruzcampo
animay apoya
a los bares de
Cadiz, durante
las semanas de
Carnaval, un
claro ejemplo
delacento que
forma parte de
la vida, las raices
= VYlaculturadela

16 establecimientos emblematicos de las zonas mas
carnavaleras de Cadiz, Cruzcampo pone el acento
en una festividad, el Carnaval, que durante todo el

afio impregna la vida de Cadiz.

Elalcalde José Maria Gonzalez ‘Kich' acompanado
de la concejala de Turismo y Comercio, Monte
Mures, v la directora regional de Relaciones
Institucionales de la familia HEINEKEN Espafia, Ada
Bernal, visitaron algunos de los locales que forman

parte de esta iniciativa.
WWW.Cruzcampo.es
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Sin gluten...
y con todo
el sabor.

Nacido para ofrecer la maxima calidad
en el pico de siempre a aquellas
personas con intolerancias alimenticias
que desean disfrutar de nuestros
productos.

, YeSSEITmyy |, | Protagonistas % IFS @)=
\ o L \ 4 "-j_

» O'B ANDO de cada bocado R VA ,_,T,".,_. . _

panadericobando.com
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EL DIRECTOR GENERAL DE DOMPAL,
JUAN CARLOS TEJERO, GRAN IMPULSOR
DE LA PROTECCION INTERNACIONAL
DEL JAMON SERRANO

Juan Carlos Tejero, como presidente del Grupo
de Jamoneros de ANICE se ha abanderado como
promotor de la transformacion de la actual ETG
(Especialidad Tradicional Protegida) a una IGP
(Indicacion Geografica Protegida) debido a la gran
proteccion juridica que esta distincion confiere
como signo diferenciador de un producto tan
reconocido y apreciado en Espafay el resto

del mundo, y que se caracteriza precisamente
por haber sido obtenido en un area geografica
determinada y con una alimentacion y cuidados

LY COMPANY FIRMA UN ACUERDO

CON EADE ESTUDIOS UNIVERSITARIOS
PARA IMPULSAR EL ESTUDIO, LA
INVESTIGACION, LA COOPERACION Y LA
FORMACION

Como parte de su compromiso social, Ly
Company ha firmado un acuerdo con EADE
Estudios Universitarios para impulsar el estudio, la
investigacion, la cooperacion vy la formacion, y para
aunar fuerzas en los nuevos escenarios a los que el
grupo se enfrenta.

El acuerdo firmado por el CEO de Ly Company,
Francisco Rodriguez, y el director de EADE, Gabriel
Arrabal incluye ademas la realizacion de practicas
de los alumnos de este centro universitario
malagueno en los distintos departamentos de la
empresa.

www.onlywater.es
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que son exclusivos de una region concreta, en
este caso en Espana, en donde se produce un
Jamon Serrano con una reputacion y calidad
mundialmente reconocida

www.dompal.es

TiO PEPE CUATRO PALMAS Y BRANDY
LEPANTO, PREMIADOS POR PERIODISTAS
Y ESCRITORES DE VINO

Los integrantes de la AEPEV han seleccionado

los mejores vinos vy espirituosos en el concurso
anual que organiza esta asociacion. Lo ha hecho a
doble vuelta eligi endo, en primer lugar, entre 700
referencias de las que solo han pasado 146 vinos y
vermouths a la final, asi como 61 espirituosos en las
15 categorfas a las que optaban. En la Xll edicion
del certamen, Tio Pepe Cuatro Palmasy Brandy
Lepanto han sido el vino de Jerez y Brandy mas
votados, respectivamente. Por su parte, Leonor y

Noé tambien han sido finalistas en sus categorias.
www.gonzalezbyass.com



JINOTICIAS DE SOCIOS

JC MACKINTOSH GANA EL OSCAR DEL
SABOR

JC Mackintosh empresa situada en Tarifa, Cadiz, esta
formada por un grupo de profesionales con mas de
20 afos de experiencia en el sector y especializada en
la pesca del atun rojo del mediterréaneo.
Para JC Mackintosh, 2021 ha empezado por todo
lo alto. Siendo reconocida con el prestigioso premio
‘Superior Taste Award" gue entrega la International
Taste Institute’'s. Reconocimiento basado en una
cata a ciegas realizada por un jurado experto e
independiente formado por 200 de los mejores
Chefs del mundo. Este galarddn ha sido concedido
al Carpaccio de Lomo
Ahumadoy al Carpaccio
de Ventresca Ahumada.
Se trata de una gama

de ahumados que se
empezo a forjar hace dos
anos en Tarifa y que tras
largos procesos de prueba
vy error JC Mackintosh ha
conseguido dominar.

www.jcmackintosh.es

I VIRGEN
EXTRA

MONTEALBOR INCREMENTA EN UN 45%
LAS EXPORTACIONES DE SUS SALSAS
RESPECTO AL ANO 2019

Montealbor, empresa
sevillana dedicada a la
fabricacion de salsas,
callos, salchichasy
platos preparados,
ha incrementado
durante el ejercicio
2020 un 45% sus
exportaciones al
extranjero respecto
al 2019. La empresa sevillana vende principalmente
en mercados como EEUU, China, Canada, Rusia y
Alemania a través de su marca, ‘The Tapas Sauces.
Ademas, y a pesar de la crisis sanitaria provocada
por la Covid'19, Montealbor también ha logrado
aumentar en un 9% la venta de salsas a nivel nacional.
Alfredo Lopez, director general de Montealbor, afirma
que “estarmos muy satisfechos con el aurmento de
exportaciones al extranjero y seguiremos trabajando
para aumentarlas afo tras afo’.
www.montealbor.com

ORIGEN
SABOR
_ CALIDAD

Un protocolo de actuacion
que garantiza el origen,
el sabor y la calidad de todos
nuestros Virgen Extra.

- Con escala de intensidad de sabor que facilita
la eleccion de compra al consumidor.

«Con indicacion de la fecha de envasado y reduccion
de la fecha de consumo preferente a 9 meses.

A es u r{" Acmtes del Sur-Coosur §.A

ro leixeira, 8.

0 Madrid.

[el: +34 915 219 672 info@acesur.com * www.acesur.com




NOTICIAS DE

LA FABRICA DE
CRUZCAMPO EN JAEN

ES LA PRIMERA QUE
ELABORA CERVEZA CERO
EMISIONES EN ESPANA

La fabrica de la familia
HEINEKEN Espafa en Jaén ya
es la primera planta cervecera
CERO emisiones de Espana

v la mayor de Europa. La
Unica de nuestro pals que
funciona exclusivamente con
energias renovables; es decir,
con electricidad verde de
origen solar y energia térmica
procedente de una nueva
planta de biomasa que utiliza
Cormo materia prima un recurso
local, el olivo.

Este hito supone un gran
avance en la apuesta de la
familia HEINEKEN Espafa por
las energfas renovablesy la
economia circular, asi como en
SuU compromiso de convertirse
en la primera cervecera
espafola CERO emisiones antes
de 2025,

WWW.Cruzcampo.es
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MARISCOS CASTELLAR DONA MAS DE 5.300 KILOS DE
PRODUCTOS AL BANCO DE ALIMENTOS DE JAEN

La empresa Mariscos Castellar, ha entregado como donacion un
total de 5330 kilos de productos alimenticios a la Fundacion Banco
de Alimentos de Jaén para su distribucion entre personas que
actualmente se encuentran en situacion de vulnerabilidad.

Como todos los afos por estas fechas, la empresa jiennense,
especializada en la elaboracion y distribucion de productos del mar,
ha aportado su contribucion solidaria al Banco de Alimentos si bien,
en esta ocasion, Mariscos Castellar ha duplicado el volurmen de su
donacion con respectos a anos anteriores debido a la grave crisis
motivada por la pandemia.

www.mariscoscastellar.com

HEINEKEN SE CONVIERTE EN LA PRIMERA EMPRESA
DE BEBIDA ESPANOLA CON UNA FABRICA DE RESIDUO
CERO A VERTEDERO

La familia HEINEKEN Espafa se ha convertido en la primera
empresa de bebidas de nuestro pals con una fabrica Residuo
Cero a Vertedero. Su fabrica de Cruzcampo en Jaén ha obtenido
el sello 'De Residuos a Recursos: Zero a Vertedero' de Saica Natur,
logrando la valorizacion de mas de 1148 toneladas de residuos
en 2020. Este sello garantiza el cumplimiento de los mas altos
estandares de calidad en la valorizacion de residuos, exigiendo
para su consecucion alcanzar un porcentaje de valorizacion neta

igual o superior al 95%.

www.heinekenespana.es




EL ACENTO QUE “Nacimos con acento en
VIENE: JOVENES una tierra de acentos.
ANDALUCES Queremos que brindes
BRINDAN POR LA por lo que eres con lo
DIVERSIDAD CON que mas te apetezca” Asi
MOTIVO DEL 28-F invita Cruzcampo en sus

redes sociales a celebrar
el orgullo por las raices y
la diversidad con motivo
del Dia de Andalucia.
Tras la repercusion de su
campana ‘Con Mucho
Acento’, muchos son los
comentarios en redes
de usuarios gque han
compartido y siguen
compartiendo su vision del h
acento

"Nos alegra mucho ver como el
mensaje de ‘Con Mucho Acento' ha
calado en la sociedad y ha tenido tan
buena acogida” comenta Esteban
Velasco, responsable de Cruzcampo.
“El Dia de Andalucia es una ocasion
especial para celebrar orgullosos de

donde venimos, nuestro acento, Pero
también todos los demas. Porque en
la diversidad, en la mezcla de raices
vy evolucion, reside nuestra riqueza,
la mejor forma de alimentar nuestro
acento” explica.

WWW.Cruzcampo.es

PROLONGO-FACCSA DONA UNA TREINTENA DE IPADS PARA LOS HOSPITALES DE LA
PROVINCIA DE MALAGA

La empresa malaguefa realizd la donacion de
una treintena de dispositivos Ipad a la Delegacion
territorial de Salud y Familias de la Junta de
Andalucia en la provincia de Malaga.

Prolongo muestra nuevamente su
responsabilidad social en este momento de crisis
social y sanitaria. Estos dispositivos moviles se
han convertido en grandes aliados para luchar
contra el coronavirus. Los hospitales estan
implementando tabletas y teléfonos inteligentes
para propiciar la proteccion del equipo sanitario.

‘Con esta donacion, los pacientes que
estén ingresados vy aislados, no solo podran
comunicarse con sus familiares, sino que ademas,
podran verse todos los dfas, reduciendo asf el
coste emocional de la ausencia de visitas de sus
seres queridos”, asl lo expresalba el delegado
provincial de Salud, Carlos Bautista , quien se
mostré muy agradecido con la aportacion.

www.prolongo.es
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PULEVA REFUERZA SU COMPROMISO

OLEOESTEPA COLABORA CON CARITAS CON EL MEDIO AMBIENTE A TRAVES DE

PARA ABASTECER LOS HOGARES MAS NUEVOS ENVASES Y EMBALAJES MAS

VULNERABLES EN LA TERCERA OLA DEL SOSTENIBLES

COVID-19

Puleva refuerza su compromiso con el
Coincidiendo con los peores nimeros de la medioambiente a través de diversas mejoras
pandemia del COVID-19 en su tercera olg, la en envases, embalajes, tapones y pajitas mas
cooperativa de segundo grado, Oleoestepa SCA, sostenibles De esta manera, la marca sigue
ha realizado una aportacion a Caritas Diocesana avanzando en la economia circular y contribuye
de Sevilla de aceite de oliva virgen extra con Ia a la consecucion de los Objetivos de Desarrollo
que confeccionar 88.000 mentis para las familias sostenible (ODS), promovidos por la Organizacion
afectadas por la crisis generada por el COVIDIS, de las Naciones Unidas.
atendidas desde las Caritas parroquiales, asi como El nuevo envase de origen vegetal de Puleva Eco,
para los centros desde donde se atiende a los es el mas renovable del mercado. De carton 100%
colectivos mas vulnerables. Esta aportacion viene reciclable, elaborado con materias primas de origen
asumarse a la que realizé durante la primavera del vegetal (82%) y renovable.
aro pasado, ascendiendo a casi 190.000 monodosis Puleva también ha incorporado un embalaje mas
la aportacién realizada durante esta crisis. sostenible con 30% de plastico reciclado, que ya se
www.oleoestepa.com utiliza en toda su gama Puleva Eco

www.lechepuleva.es

ARROZUA COLABORA CON LA
FEDERACION DE ARROCEROS DE
SEVILLA PARA AYUDAR AL BANCO DE
ALIMENTOS

Con el objetivo principal de culbrir las necesidades de las familias mas vulnerables de | provincia, ArrozUa se
compromete con la Federacion de Arroceros de Sevilla a ayudarlos a cumplir con su proyecto social, en este
caso destinado para el Banco de Alimentos de Sevilla.

Esta accion se basa en donar de manera mensual, durante 12 meses, 4.000 kilos de arroz para las familias
de la provincia que Mmas lo necesiten. La donacion procederd de la Federacion de Arroceros, situada en el
municipio sevillano de Isla Mayor, en el entorno del Parque Nacional de Dofiana. Siendo por tal, uno de los
arroces mas apreciados y de mayor calidad del mundo.

Asl, ArrozUa, contribuye, a convertir el 2021 en el "afio solidario de Sevilla”, convirtiendose en un referente
internacional y agroambiental.

www.arrozua.com
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apoyar a tu empresa

En CaaBank estamos contigo y Con tu empresa a traveés de mas de

120 centros espedializados y 1.200 profesionales, asesorandote de forma
personalizada y ofreciéndote las soluciones necesanas que le permitan seguir
afrontando retos y conseguir tus metas. Porque en CaixaBank vamaos a seguir
estando contigo cuando y donde o necesites

CaixaBank. Escuchar Hablar Hacer

€ CaixaBank
Ei s

mpresa



ACEITES

" .

CANOLIVA S.L.

La vision de la empresa es
claramente exportadora vy asi

lo demuestra consolidando su
cartera de clientes estando en mas
de 30 palses.

Este afio se cumplen seis afos
desde que Pepe Cano, gran
conocedor y un apasionado del
mundo del aceite, arrancara
el nuevo proyecto de Aceites
Canoliva, S.L. junto a sus hijos
en las instalaciones de Baena,
Cordoba. Un Proyecto ilusionante
con la creacion de una nueva
almazara disefiada con la Ultima
tecnologia de vanguardia del
mercado y con una capacidad de
bodega 12000 Tn de aceite

El éxito de ACEITES CANOLIVA
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esta en el grado de satisfaccion
de nuestros clientes. Irrumpir

en el mercado con los

volumenes de venta y las cifras

de facturacion alcanzadas se
debe principalmente al grado

de confianza y satisfaccion
generado en nuestros clientes,

y ello solo es posible a base de
CALIDAD. Por ello contamos

con las certificaciones mas
exigentes de calidad de seguridad
alimentaria BRC e [FS asi como del
certificado de ecoldgico CAAE ya
uno de los pilares de la empresa
es la decidida apuesta por la
produccion y comercializacion del
aceite ecologico.

aceites

CANOLIVA




T NUEVAS INCORPORACIONES

SALSAS

A ELENA

~ Donfa Elena Alimentaria nace de la inquietud de un

= equipo de jéovenes cocineros con una extensa trayectoria
profesional cuya firme determinacién de llevar la
alta cocina al ambito doméstico, les abrié un mundo
culinario de posibilidades.

L as salsas Dofa Elena buscan
la matizacion del aporte que
los grandes chef reflejan en sus
platos y es por ello que disponen
de una amplia variedad de
salsas, que constituyen la base
de la preparacion de un plato
del restaurante mas exquisito. Su
texturay sabor las hace idoneas
para crear platos tales como
carnes, pescados, Mariscos,
arroces, pastas, ensaladasy un
largo etcétera, dejando abierta
la puerta de la imaginacion
de aquellas personas que, sin
necesitar grandes dotes culinarias,
serd capaz de elaborar platos que
sorprenderan a sus comensales.
Sus preparados de arroces
aportan al comensal la
oportunidad de comer un
delicioso plato de arroz de
restaurante todos los dias, los
preparados vienen con un
sustancioso caldo, acompanado
con su sofrito de verdurasy su
guarnicion correspondiente segun
el tipo de arroz que sea.

www.salsasdonaelena.com
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‘BELLOTERRA:-

CRIAMNIA BERICA

BELLOTERRA

La compafiia dispone de varias
gamas de articulos, algunas de
las cuales se destinan al mercado
gourmety otras al mercado retail y
de la gran distribucion.

Las instalaciones de Belloterra
se encuentran en Anora, Los
Pedroches. Cuentan con:

- La bodega que esta ubicada a

5km, bajo tierra para conseguir

los parametros de temperatura y

humedad optimos

- Secadero de jamones ibéricos:

Con una moderna tecnologia

aplicada a la perfecta curacion

del jamon que garantiza la
hormogeneidad de todas las
plezas.

- Fabrica de embutidos: Que

facilita la elaboracion de mas de

30 productos y donde se lleva

a cabo un cuidadoso sistema

de envasado, almacenaje,

etiguetado y distribucion.

Las marcas registradas que tiene
son: Belloterra y Encinegra

PREMIOS NACIONALES E

INTERNACIONALES
-6 Premios “Encina de Oro” al
Mejor Jamon loérico de Bellota
de Los Pedroches: certamen
organizado por la Junta de
Andaluciay la Denominacion de
Origen Los Pedroches.
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-7 Premios “"Golden Taste
Awards” (Londres): considerados
los “Oscar” de la alimentacion
Este galardon ha recaido en
varios de nuestros articulos
www.bellotera.es

-2 Selecciones a la Innovacion
(Paris): reconocimiento a los
productos mas innovadores
expuestos en la Feria Sial

CALIDAD
Certificaciones de calidad
BRC e IFS. Miembro de Ia
Denominacion de Origen
Protegida Los Pedroches.

COMERCIO EXTERIOR
Los articulos estan presentes
actualmente en los 5 continentes
La empresa cuenta con
homologacion para exportar a un
importante niumero de paises.




T NUEVAS INCORPORACIONES

ACEITES

HERRIZA DE
LA LOBILLA

HERRIZARDELA

LOBILLA

La marca "Herriza de la Lobilla ™,
hace alusion a que los lobos solfan
merodear por los alrededores de
la campifia. De ahi que aquella
herriza donde se vio la figura
lejana de una loba fuera bautizada
por los lugarefos generacion
tras generacion como “Herriza
de la Lobilla" Siendo a dia de hoy
un lugar, con encanto, en plena
naturaleza, lleno de vida donde
crecen muchos de nuestros
centenarios olivos

Cracias a la gran calidad de
nuestros AOVEs hemos obtenido
premios de gran prestigio
reconociendo la calidad y
exclusividad por la que la marca se
caracteriza.




ANDALUCIA
CONSERVA
SU MAR

NO EN POCAS OCASIONES DESCONOCEMOS LAS PROPIEDADES Y
BENEFICIOS NUTRICIONALES QUE CONTIENEN MUCHOS DE LOS ALIMENTOS
QUE SOLEMOS CONSUMIR, Y ESTE ES EL CASO DEL PESCADO EN CONSERVA

Es de sobra conocido que de alimentos gque conforman la faltan las conservas de pescado, y
llevar una dieta equilibrada piramide alimentaria. ¢ Te has gue se consumen mucho mas de
es un paso fundamental si se planteado alguna vez cual es el lo que se cree: atun, melva, filete
quiere gozar de buena salud alimento que consumes con mas  de caballa, calamares, sardinas,

vy es importante aportar por el frecuencia? anchoas, mejillones y un largo
consumo de la amplia variedad En muchos de los hogares no etcétera. Andalucia cuenta con
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“En muchos de los hogares no faltan las conéervas de
pescado, yL. ue se consumen mucho mas de ﬁ QUe se .
... I
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Conservas

muchas empresas dedicadas a la
elaboracion de estos productos
del mar: Herpac, Barea, Pesasur,
Ubago, USISA o Conservera de
Tarifa no pueden faltar en la
despensa.

Ademas de ser una opcion
de aperitivo o comida que se
elabora con rapidez y de estar
deliciosas, son muy saludables
v recomendables para toda la
familial Por ello, algunos de sus
beneficios mas destacados son:

Son fuente de Omega 3, que
aporta grandes beneficios al
sistema cardiovascular.

Su gporte energético es muy
equilibrado. Si no sueles mezclar
este tipo de conservas de
pescado con alimentos caldricos,
estas realizando un consuMmo
muy saludable del producto.

No son perjudiciales para
el medio ambiente, ya que
el tratamiento del pescado
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“En el caso de
las vitaminas

del grupo D,

el pescado

en conserva
fomenta la
absorcion

del calcio y

el fosforo,
fundamentales
para el buen
estado de los
huesos”

PRODUCTOS ELABORADOS  CUATRO GENERACIONES ACEITES DE COBERTURA
DE MANERA ARTESANAL TRABAJANDO PARATI DE GRAN CALIDAD
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Conservas
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se usen con frecuencia en la
elaboracion de recetas de cocina,
desde las mas faciles hasta las
mas sofisticadas: ensaladas,
guisos, guarniciones

Ademas, las conservas de
pescado contienen gran cantidad
de vitaminas, especialmente en
lo que se refiere a las vitaminas
By D. Encuanto a las del grupo
B, destacan las vitaminas
B3 Boy BI12, que ayudan a
disminuir la fatiga y destacan
porgue contribuyen al correcto
funcionamiento de nuestro
sisterma inmunitario.

En el caso de las vitaminas del
grupo D, el pescado en conserva
fomenta la absorcion del calcioy
el fosforo, fundamentales para el
buen estado de los huesos.

Suelen ser productos frescos
vy naturales. Normalmente
no contienen conservantes
artificiales y conservan el sabor y
las propiedades nutricionales del
pescado fresco. Las conservas de
pescado, ademas de todo lo ya
mencionado, son una rica fuente
de minerales esenciales para
nuestro bienestar, como pueden
ser el yodo, el calcio, el fosforoel
potasioel zinc, el magnesio o el
hierro. Otro aspecto positivo es
que son productos que, en su
Mayoria, son una opcion Mmuy
economica.

En definitiva, los pescados en
conserva son una opcion mas
que recomendable y esencial
para nuestra dieta mediterranea,
gracias a gue son productos
frescos, sanos y cargados de
vitaminas.



DENOMINACICN DE ORIGEN

PRIEGO

DE CORDOBA
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Virgen Extra del Mundo
2018 / 2019

Ctra. A339 Km 24.5
14800 Priego de Cérdoba, Cérdoba
t. 957 54 70 17
f. 957 54 34 85
mueloliva@mueloliva.es
www.mueloliva.es



VEGETALES

05 VEGETALES

Desde tiempos inmemoriales, las
tierras de la Vega Antequerana
(Malaga) han proporcionado
magnificas cosechas a sus
habitantes. Este emplazamiento
clave para el cultivo, resguardado
por la Sierra del Torcal, y
acompahado por su magnifico
clima, sembrd el inicio de una
gran idea de negocio en la familia
Jiménez, perfecta conocedora

de los productos de la huerta: la
produccion y comercializacion de
productos vegetales en conserva.
Asl en 1988 nacio Alsur con su
primera planta de produccion

Yy una mision clara: mantener la

esencia de los alimentos de |a tierra.

Han pasado 33 anos desde
aquel modesto comienzo, pero
pudieran parecer muchos mas
teniendo en cuenta los NUMerosos
nitos que han conseguido en
tan breve tiempo con su amplia
gama de productos. Los solidos
acuerdos de distribucion con
grandes superficies comerciales,
la sitlan hoy como una de las
primeras compafias del sector
en Espana. Cabe destacar que
Alsur fue la primera central
conservera hortofruticola en
obtener los Certificados de Calidad
gue aseguran unos productos
seleccionados y de alta calidad.
Con el paso de los anos, el
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ALSUR

espiritu de superacion de Alsur,
los llevd hasta América del sur,
donde conocieron las bondades
de Arequipa (Peru), una zona
productiva excelente con un
clima similar al de Antequera. Este
descubrimiento desemboco en

la ampliacion de sus centros de
produccion y envasado. El primero
en 2004, en la mencionada
Arequipa; y mas adelante, en 2014,
en Cusco (Peru). De esta forma,
Alsur se consolida como marca
internacionaly como la Unica
empresa del mundo capaz de




ALSUR Vegetales

Carretera de Cérdoba-Malaga,
km. 520
29200 Antequera, Malaga

(+34) 952 84 07 62

alsur@alsurvegetales.com
www.alsurvegetales.com

producir alcachofa y otras hortalizas
los 12 meses del ano. A dia de hoy,
sigue cosechando éxitos, con una
flecha de crecimiento que apunta
hacia arriba en esta evolucion
constante e imparable.

Su vision, sin embargo, se
mantiene intacta desde sus
origenes: ofrecer la mayor calidad
en cada uno de sus productos.
Con el convencimiento de las
valiosas propiedades de las
verdurasy hortalizas, cada detalle
del proceso busca defender el
sabor, la frescura y la naturaleza

LANDALUZPRODUCTORES

de la materia prima. Aplican los
mejores y mas rigurosos metodos
de trabajo en la produccion,
seleccion y conserva de su
produccion agricola. Desde Alsur,
afirman que el secreto para
ofrecer la maxima calidad en sus
conservas se basa en cosechar los
productos frescos y envasarlos a
DOCOS Metros de su recoleccion de
forma inmediata.

Su imparable crecimiento tiene
mucho que ver con la evolucion
en las tendencias de consumo
que, de unos anos a hoy, se han

ALSUR

tornado hacia una alimentacion
mas saludable en un dia a dia
dificilmente compaginable con
pasar largas horas en la cocina.
Las conservas listas para abriry
consumir al instante se adaptan
a la perfeccion a estas tendencias
v alos actuales estilos de vida: por
eso reciben una gran aceptacion
e inclusion en el mercado. Para
dar respuesta a esta elevada
demanda, Alsur hace posible que
podamos disfrutar durante todo
el afho de verdurasy hortalizas de
termporada.
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HABITAS FRITAS ENSALADA ALCACHOFAS
MINI BABY PIMIENTOS CON TALLO

Las habas son uno de los El éxito de la Ensalada de L as alcachofas Alsur son famosas
productos estrella de Alsur. Es Pimientos Asados Alsur radica en porgue estan muy tiernasy

un alimento muy nutritivo que su color variable de rojo palido a jugosas. En este caso, cuentan con
se come tanto en casa como en rojo 0OSCUro, su sabor v su suave un Mmarinado de hierbas especial
restaurantes. Por eso, es una delas  textura. Estos pimientos asados que las hace aln mas apetecibles
conservas mas solicitadas por la junto con la cebolla que lleva y se pueden comer tanto calientes
alta restauracion. Su versatilidad vy incorporada hacen que sea un como frias.

sabor hacen que sean compatibles  plato exquisito y muy facil de

con taquitos de jamaon o cebolla, preparar.

entre otros ingredientes.

gENSALADA DE
PIMIENTO »

*BIMIENTOS DEL PIQUILLO.® |

Ml
\ (
N
7|

J
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ENSALADA DE
PIMIENTO ASADO
CON ATUN

Esta deliciosa ensalada esta lista
para consumir. Se le puede afadir
un togue extra complementando
el plato con huevo y aderezar con
una vinagreta de AOVE, vinagre,
ajo, cominoy orégano. Un plato

exquisito lleno de sabor y tradicion.

LANDALUZPRODUCTORES

ESPARRAGOS
TRIGUEROS

La clasica receta de esparragos
trigueros en tortilla o revuelto,
sigue conquistando todos

los paladares hoy dia. Con

esta conserva, las recetas son
incalculables, aunque también se
pueden comer con un apetitoso
alino. En Alsur, seleccionan los
esparragos uno a uno para
escoger aquellos que tienen el
calibre mas pequeno

_. —

o
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ESPARRAGOS r’
.-‘. TRIGUEROS

* ENTERODE *

ALSUR

)/

PISTO

Consumir una amplia variedad
de hortalizas es mucho mas facil
con la conserva de pisto Alsur.
Una apuesta segura para saciar
el apetito de nihos y adultos de
forma saludable. Solo hace falta
calentary, si gusta, acompanar
de un huevo frito. Un plato
tradicional con todo el sabor de la
gastronomia espafiola.
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LUCAS BERNAL-JAVIER PADURA
Chefs de Cotidiano

“Un local que pretende ser
e, un sitio nada ostentoso en
ﬁ el que poder comer bien a o

un buen precio medio”

40 | LANDALUZ



60000 cccsccccscccscccsccccoe

© 60cccceedoceccsscccsccccsscccscccssPoce

)

TAQUITOS DE ATUN ALINADOS CON
TRUFA, PANCETA Y FOIE

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

INGREDIENTES

80 grs. de atun rojo.

1 ud. de Regafia Panaderia
Obando.

15 grs. de tartuffata.

1 c/c de caramelo de soja.

1 ¢/s de sal Maldon:

1 ¢c/s de cebollino.

10 grs. de higado de pato.
2 lonchas finas de panceta ibérica
salada.

Capullitos de menta.

100 grs. de mayonesa.
1diente de ajo.

5grs. de soja.

© 000000000000000000000000000000000000000000000000000

.
.
.

ELABORACION
Introducir la mayonesa con el ajo
ylos5grs desojaenelvaso de la
thermomix y triturar hasta conseguir
unaemulsion fina y suave.
Posteriormente, cortar el atun
en dados de 2x2mm. Se disponen
en un boly agregar la tartafutta,
la cucharada de soja, la sal y el
cebollino, mezclar.
Por Ultimo, cortar la panceta
en finas laminas y el higado de
pato (hacerlo congelado que es
mas sencillo) con ayuda de la
mandolina o en su defecto de un

pelador.

EMPLATADO

Disponer la regafa de Panaderia
Obando en un plato, colocar
encima el tartar de atdn, ponerles
unos puntos de la emulsion de
soja, unas lascas de foie y otras

de la panceta ibérica. Agregar
unos cristales mas de sal maldon
sobre el higadoy rematar con los

capullitos de menta.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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OOOOOOOOOOOOOOOOO
A SOLAS CON...

Lucas Bernal y Javier Padura €«——

<

Javier Padura y Lucas Bernal son dos jovenes cocineros que han aprendido en los mejores restaurantes dentro

v fuera de Espafia pasando por “El Bulli”, “Martin Berasategui’, “Mugaritz’, "“Hacienda Benazuza®, “El Faro de

C&diz".

Tras varios anos de experiencia y de dura formacion reencuentran sus caminos vy deciden sumergirse en el
asesoramiento gastronomico creando una empresa, Gestkitchen Cooking Consulting.

La expansiéon de la gastronomia
ha llevado a potenciar lo local
para proyectarlo al mundo, ¢qué
tiene de esto Cotidiano?

Cuando abrimos el local, le pusimos
Cotidiano porgue queriamos

hacer referencia e una comida
cotidiana,es decir, el nombre no
esta puesto al azar. Lo que nos
gusta hacer en el restaurante

es una comida cotidiana, con
productos cercanos, de KMQO.
Productos que te apetece comer

a diario, hacermos muchos guisos.
Usamos muchos productos de
cercania, pescado de las costas de
Cédiz, Huelva. Lo que intentamos es
gue el nombre sea una filosofia de
nuestro local.

Andalucia es una de las
grandes despensas del mundo,
¢qué aporta a la cocina del
restaurante?

Andalucia aporta esos grandes
productos en los que basamos
nuestra cocina, le damos

mucha importancia y mucho
protagonismo a nuestros
proveedores, confiamos mucho
en ellos, en que nos den siempre
la maxima calidad y.lo que
hacemos es que intentamos
siempre basarnos en productos
de cercanfa regionales y como he
dicho anteriormente de muchisima
calidad.

Sin duda la gastronomia es
ahora mucho mas global

que hace ainos, ¢qué culturas
podemos encontrar en la carta
del restaurante?

Tanto Javi comoyo, nuestra
experiencia es..bueno No voy a
decir gue sea larguisima porque
tampPoCo es que seamos Muy.
mMayores, antes de empezar con la
empresa, hemos viajado bastante y
hemos hecho practicas en muchos
sitios, y toda esa cultura tanto de
Andaluciacomo de Espaha, como
de fuera de nuestras fronteras, la
hemos importado a nuestra cocing,
hemos cogido un poguito de cada
cultura y hemos intentado siempre
que tenga ese nexo con la cocina
nuestra, de nuestras raices.

Casa Alta y Cotidiano cuentan
con una trayectoria de mas

de 10 aios de servicio ;qué
destacarias de este tiempo en el
que habéis hecho disfrutar a los
comensales?

La renovacion es lo mas importante
v es el kit de la cuestion en
cualguier negocio. A pesar de gue
llevemos tanto tiempo, al final
hemos creado una fidelizacion con
el cliente y esto ha hecho que si

no afo tras afo, cada tres o cuatro

QOO OOO
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anos Nos hemos tenido que ir
renovando en todos los ambitos
dentro de la empresa, creo que esto
al final es fundamental.

Panaderia Obando representa
la tradicion sin parar de apostar
la innovacién, ;qué le une a esta
filosofia con vuestra cocina?
Creo gue esta apreciacion gue
haces es un poco el-resumen

de las respuestas que hemos
dado anteriormente, No Nos
conformamos con nada y siempre
intentamos evolucionar y aunque
nuestras bases las tengamos
solidas siempre intentamos darle
una vuelta de tuerca y seguir
siempre innovando también
igual que hace Obando, todo

eso se ve en nuestra cocina. Los
platos evolucionan desde que
empezamos hace trece afos
hasta hoy, se ven incluso en

cada plato hay evolucion te diria
casi semanal y siempre vamos
modificando alguna cosita.

Yo creo que esa es la clave de
cualquier negaocio.
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los mejores productos andaluces.




ANDALUCES COMPARTIENDO
TIENDE LA MANO A LOS MAS
NECESITADOS

2020 HA SIDO UN ANO COMPLICADO POR LA IRRUPCION DEL COVIDI19,
LO QUE HA HECHO QUE LA RESPONSABILIDAD SOCIAL DE LAS EMPRESAS
HAYA SIDO MAS NECESARIA QUE NUNCA PARA AYUDAR A LA SOCIEDAD
Y A QUIENES MAS LO NECESITAN
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Este anho lasempresas han
demostrado su mejor cara

ante una crisis sanitaria que

se esta convirtiendo en una
crisis econdmica y social. Para
ello, Andaluces Compartiendo
se ha configurado como una
herramienta muy importante
para canalizar la RSE de las
empresasy distribuir la ayuda
de las empresas andaluzas que,
a través de este programa, han
donado mas de 400.000 kilos de
alimentos durante este afno, algo
fundamental para suavizar la

I ANDALUCES COMPARTIENDO

Andaluces
Comp artiendo

i it | P
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2020

situacion de una sociedad cada
vez mas perjudicada por el virus.

Este proyecto, impulsado por
LANDALUZ, Fundacion La Caixa y
Fundacion Cajasol ha desarrollado
un intenso trabajo durante 2020
para poder recaudar la mayor
cantidad de alimentos para ayudar
a los mas necesitados

GRAN RECOGIDA

De esta forma, mas de 40
empresas se han unido

pajo el programa Andaluces
Compartiendo para hacer llegar a

DONACION ¥ .

“Este proyecto,
impulsado por
LANDALUZ,
Fundacion La
Caixa y Fundacion
Cajasol ha
desarrollado un
intenso trabajo
durante 2020 para
poder recaudar la
mayor cantidad
de alimentos para
ayudar a los mas
necesitados”

las familias productos de primera
necesidad como aceites, leche,
conservas de pescado, conservas
vegetales, legumbresy un largo
etcétera. A la entrega de la
donacion asistieron el presidente
de la Fundacion Cajasol, Antonio
Pulido; la directora territorial

de Caixabank en Andalucia
Occidental y Extremadura, Marfa
Jesus Catald, el presidente de
LANDALUZ, Alvaro Guillen, y el
director de Lamaignere, Francisco
Herrero Maldonado. Todos los
responsables coincidieron en

la importancia que tiene este
programea para facilitar la ayuda de
las empresas andaluzas.

De esta forma, mas de 210
entidades sociales de las
provincias de Huelva, Cadiz,
Cordoba y Sevilla se beneficiaran
de un programa que no deja de
crecery al que cada afo se suman
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nuevas empresas para ayudar a los
que mas lo necesitan.

La gran recogida de Andaluces
Compartiendo se completd con
otras donaciones de empresas
como Caldos Aneto o Majao,
Cazpacheria Andaluza, gue
durante el resto del aflo, han estado
aportando su granito de arena a la
campafay donando productos.

CAMPANAS SOLIDARIAS EN LA
DISTRIBUCION

Distintas cadenas de distribucion
han sido protagonistas de
Andaluces Compartiendo durante
2020y fundamentales para
poder promover la donacion de
alimentos. Asi, tanto Carrefour
como Alcampo cedieron sus
instalaciones para que este
programa de RSE pudiera
desarrollar una accion solidaria
para recoger alimentos.

Durante el mes de mayo, casi
veinte centros de Carrefour en toda
Andalucia participaron de esta
accion pudiendo recaudar masde
50.000 kilos de alimentos mientras
que la campafa en Alcampo se
desarrolld en nueve centros y
superod los 25000 kilos de recogida

EVENTOS BENEFICOS
Andaluces Compartiendo siempre
ha contado con un potente
calendario de eventos benéficos,
que este ano 2020 se ha visto
reducido por las limitaciones
impuestas para reducir el impacto
de la pandemia. Dentro de este
calendario, destaca el Torneo de
Colf gue todos los afios se celebra
en el Real Club Pineda de Sevilla.
Cracias a este evento se pudieron
donar alimentos por valor de 5000
euros al Banco de Alimentos de
Sevilla.

PROMOVER LA RSE
Andaluces Compartiendo no
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se configura sdlo como una
nerramienta de accion social,
sino también como un espacio
donde las empresas puedan
compartir distintas estrategias
en materia de responsabilidad
social. De esta forma, varios han
sido los eventos que se han
celebrado de forma telematica
durante este ejercicio para poner
en valor distintas visiones de

la responsabilidad social. Asi,
coincidiendo con la campana
de recogida de alimentos que se

realizd en Alcampo, su directora
de RSE, Cristina Joven, presento
las principales lineas estrategicas
sobre las que se desarrolla su
politica responsable. Por otra
parte, el empleo fue otro de los
temas que se analizd en estos
encuentros, contando con la
participacion de las responsables
de Recursos Humanos de USISA
vy de Vicasol En este marco

se presento el Plan Incorpora
impulsado por la Fundacion La
Caixa



Andaluces Compartiendo es la
historia de todos, de los
andaluces para los andaluces.

Andaluces
Co m part] e n do Donados mas - de alimentos

; a familias necesutadas que atlenden
" Earp&» W Eduecacion + ad mas de i de

Huelva, Cadiz, Cérdoba y Sevilla.
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M NUESTRAS EMPRESAS
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LA ASOCIACION EMPRESARIAL
DE ALIMENTOS DE ANDALUCIA
SATISFECHA CON LA
SUSPENSION DE LOS ARANCELES
NORTEAMERICANOS

LANDALUZ ESPERA QUE ESTA MEDIDA NO SEA SOLO TEMPORAL Y QUE LAS
CONDICIONES COMERCIALES CON EL MERCADO NORTEAMERICANO
VUELVAN A LA NORMALIDAD

La Asociacion Empresarial
Alimentos de Andalucia,
LANDALUZ, ha recibido con
satisfaccion la noticia de Ia
suspension de los aranceles para
productos agroalimentarios

por parte del gobierno
norteamericano. Tras este anuncio
realizado por la recién estrenada
Administracion Biden, se abre

un periodo de negociacion entre
dicho ejecutivoy la Union Europea
para alcanzar acuerdos que
permitan, dentro de cuatro meses,
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no volver a la imposicion de estas
tasas aduaneras.

Para el sector agroalimentario
de Andalucia la reapertura
del mercado americano es
fundamental para las distintas
industrias que han estado
sufriendo, desde hace mas de un
ano, un incremento de las tasas
arancelarias lo que ha provocado
un descenso en su competitividad
vy calda de ventas drasticas en un
mercado fundamental.

Aunque la medida se acoge con

gran satisfaccion, se espera que

no sea una medida temporal, sino
que, desde la asociacion se espera
que los cuerpos diplomaticos de
Espafay Europa consigan que la
supresion de estas tasas sea Uuna
cuestion permanente para Nnuestro
pals, se recupere la igualdad vy libre
competencia como han estado
otros palses de la Union Europea
en una situacion totalmente
andmala, como Italia, Crecia o
Portugal Esto permitiréd que se
vuelva a participar de un mercado
gue ha sido estratégico
para muchos de los
sectores de la industria
agroalimentaria de
Andalucia.

Asl, a juicio de
LANDALUZ las trabas
economicas que se
habfan impuesto
a determinados
productos
agroalimentarios han
permitido la entrada de
nuevos exportadores
al mercado americano,
lo cual va a suponer
un doble esfuerzo para
alcanzar las cotas de
exportaciones que los
productores andaluces
tenian a finales de 2018
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COMER SALUDABLE

puede ser muy sencillo! @

GRUPOALSUR - SOLADEANTEQUERAS.A.
(Espana - Peru)

Ctra. Cordoba-Malaga, km 520 29200
ANTEQUERA. MALAGA




